
listă alergeni:
Alergenii din alimente se pot încadra conform Directivei CE 2000-13, 
în următoarele grupe: / Food allergens may be in compliance with EC 

Directive 2000-13 in the following groups: 
1  Cereale care conţin gluten (grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelt, grâu 
mare sau hibrizi ai acestora) şi produse derivate / Cereals containing 
gluten (wheat, rye, barley, oats, wheat, wheat or hybrids thereof ) and 

derived products  
2  Crustacee şi produse derivate / Shellfish and derived products

3  Ouă şi produse derivate / Eggs and derived products 
 4  Peşte şi produse derivate / Fish and derived products 

 5  Arahide şi produse derivate / Peanuts and derived products
  6  Soia şi produse derivate / Soya and derived products 

 7  Lapte şi produse derivate (inclusiv lactoză) / Milk and derived 
products (including lactose) 

 8  Fructe cu coajă (migdale, alune de pădure, nuci, nuci Pecan, nuci de 
Brazilia, fistic, nuci de Macadamia şi nuci de Queensland) şi produse 

derivate / Nuts and derived foods (almonds, nuts, walnuts, Pecan nuts, 
Brazil nuts, pistachios, Macadamia nuts and Queensland nuts) 

 9  Ţelină şi produse derivate / Celery and derived products 
 10  Muştar şi produse derivate / Mustard and derived products 

 11  Seminţe de susan şi produse derivate / Sesame seeds and derived 
products 

 12  Dioxid de sulf şi sulfiţi în concentraţii de peşte 10 mg/kg sau 10 mg/
litru Sulfur dioxide and sulphide in concentrations above 10 mg / kg or 

10 mg / liter 
  13  Lupin şi produse derivate / Lupine and derived products 

 14  Moluşte şi produse derivate / Molluscs and derived products

Scanează și află valorile nutrițioonale pentru fiecare preparat



food menu 

Hiro Bay, located on the shores of Lake Herastrau,  
offers you the experience of an esoteric journey in a mystical atmosphere.  

A unique design that combines natural elements and warm colors will teleport 
you into the fantasy universe of Jules Verne's writings. Legend has it that Hiro, 
the creature born in the deep waters of the ocean, was the bringer of good luck 
and hope for the sailors shipwrecked at sea. The atmosphere is vibrant through 

reflections and contrasts. A series of individually operated circular platforms 
have the role of putting the permanent visitor in a new perspective, being able 

to relate differently to both the bar and the lake.



SPREADS     95
Taramas     31 Hummus     16 Tzatziki     16 

taramas din icre de știucă 80 gr hummus 80 gr tzatziki 80 gr

Tyrokafteri     19 Olives & marinated cherry     19 
brânză feta picantă 80 gr măsline, roșii cherry marinate 80 gr

CAVIAR SELECTION
Caviar     300 Caviar     500 Caviar     1.250 

caviar 30 gr caviar 50 gr caviar 125 gr

slightly spicy / uşor picant spicy / picantprodus congelat

HOT STARTER
Zucchini Tempura     58
zucchini, smoked paprika, tzatziki, sweet tomatoe sauce 200 gr 1  7  9  
dovlecel, boia afumată, tzatziki, sos de roşii dulce

Courgette & Feta Croquette     62
zucchini croquettes with feta cheese, spicy greek yogurt sauce with  
mint 250 g 1  3  7  
crochete de dovlecel cu brânză feta, sos de iaurt grecesc picant cu mentă

Crunchy Baby Squid     70 

crispy baby squid with spicy mayonnaise 160 g 1  3  4  14    
baby calamar crocant cu maioneză picantă 

Aubergine Charcoal - Baked     74
aubergine, walnut and tahini sauce, baked peppers 320 g 8  10

vânătă pe jar, nucă, sos tahini, ardei copt

Barbeque Octopus      99 

octopus, baked onion, with oregano infused oil 250 g 6  10  14   
caracatiţă la grătar, ceapă coaptă, unt infuzat cu oregano

COLD STARTER
Spicy Tuna & Guacamole     94
tuna, avocado, spicy sauce , tobico 200 g 4  6  11    
ton, avocado, sos picant, icre tobico

Sardines in Olive Oil /  
Tomatoes Sauce by La Guildive     75 

sardines in organic oil, butter flavored with garlic, toasted bread 200 g 1  4  7   
sardine în ulei bio, unt aromat cu usturoi, pâine prăjită

Octopus Carpaccio     99  

octopus, artichokes, capers, vinaigrette with oregano 150 g 11  14   
caracatiţă, anghinare, capere, vinaigrette cu oregano

Beef Tartare With Mustard Ice Cream / 
Caviar     139  / 249
beef tenderloin, capers, cornichons, mustard ice cream / caviar 250 g 3  6  10   
muşchi de vită, capere, castraveţi cornişon, îngheţată de muştar / caviar

Langustine Tartare / Caviar     135  / 249
greek olive oil, chives, langustines , bread crust / caviar 120 g 2  4  

ulei de măsline, sibulet, langustine, crustă de pâine / caviar

Wagyu Pastrami     89  

japan tenderloin, garlic chips, smoked salt 120 g 8  10   
muşchi de vită japonez, chipsuri de usturoi, sare afumată

SALAD
All Green Salad     58 
baby gem, green chilli, avocado, asparagus 250 g 1  10  11   
baby gem, ardei iute verde, avocado, sparanghel

Greek Salad Scorpios Style     65
tomatoes, cucumber, olives, feta cheese, capers, red pepper 500 g 1  7  10 
roşii, castraveţi, măsline, brânză feta, capere, ardei gras roșu

Beetroot & Goat Cheese Salad     62
beetroot, goat cheese, pine nuts, pistachio 250 g 5  6  7  8  10

sfeclă roşie, brânză de capră, muguri de pin, fistic

Zucchini & Cucumber Salad     64
zucchini, cucumber, grapes, cherry tomatoes, tirokafteri 250 g 5  8  10 
dovlecel, castravete, strugure, roșii cherry

King Crab Salad     294
king crab, papaya, mango, cucumber, avocado 200 g 2  4  11   
king crab, papaya, mango, castravete, avocado

Vă rugăm să vă informați întotdeauna ospătarul despre orice alergie sau intoleranță înainte de a plasa comanda.
Informații detaliate despre valorile nutriționale sunt disponibile la cerere.

Prețurile sunt exprimate în LEI cu TVA inclus



slightly spicy / uşor picant spicy / picantprodus congelat

MAIN COURSE
Orecchiette San Marzano & Burratina     78
orecchiette, san marzano, burratina, parmegiano 250 gr 1 3 7

orecchiete, sos de roşii san marzano, burratina, parmezan

Shrimp Casarecce     99
casarecce with black tiger shrimp and bisque 300 g 1 2 4 7 9 10 12

casarecce cu creveţi black tiger şi bisque

Rigatoni with Fresh Black Truffl  e     128
rigatoni with parmigiano sauce, fresh black truffle 200 g 1 3 7

rigatoni cu sos parmezan, trufe negre proaspete

Grilled Chicken Skewer     78
frigăruie de pui la grătar 400 g 7 10

Wagyu Burger     88
wagyu beef, aged cheeder cheese, home made bun 220 g 3 6 7

carne de vită wagyu, brânză cheeder învechită, chiflă de casă

Wagyu Tagliata & Smoked Salt     369
wagyu striploin, smoked salt 350 g 7 10

vrăbioară wagyu, sare maldo afumată

Iberico Pork Skewer     128
iberico pork skewer, cucumber salad and yogurt sauce 600 g 7 10

frigăruie de porc iberic, salată de castraveţi şi sos de iaurt

Juicy Chicken Thighs Served with Potato Puree     69
chicken thighs with red wine sauce, served with mashed potatoes 550 g 2 6 7 10 12

pulpă de pui cu sos de vin roşu şi ciuperci, servite cu piure de cartofi

Veal Cotoletta     178
veal chop, parmesan, truffles mayo, pickles, season salad 600 g 1 3 4 7 10

cotlet de viţel, parmezan, maioneză cu trufe, murături, salată de sezon

Grilled King Prawn     179
jumbo shrimp, crushed avocado and pico de gallo 400 g 2 7

crevete jumbo la grătar, avocado zdrobit şi pico de gallo

Wild Sea Bass Fillet     124
fillets of wild sea bass, picco di gallo, capers, chimichuri 160 g 4 10

file de lup de mare sălbatic, picco di gallo, capere, chimichuri

Salmon Steak     99
steak de somon cu sos de muştar dijon 200 g 4 7 10

FROM THE SEA FROM THE FARM

Catch of The Day - Ask The Waiter

Baked in Aromatic Salt Crust
la cuptor în crustă de sare aromată

Grilled with Oil Lemon
la grătar cu sos de ulei, unt şi lămâie

Pan Fried with Capers, Tomatoes, Olives and Parsley
pe plită cu capere, roşii cherry , măsline şi pătrunjel

Grilled Tomahawk U.S.A     53
antricot cu os creekstone U.S.A 100 g 7 10

Grilled Rib-Eye America Prime     83
antricot Black Angus U.S.A Prime 100 g 7 10

Japan A7 Beef Tenderloin     416
muşchi de vită japonia A7, wasabi, sare maldo 200 g 7 10

Grilled Lamb Chops     163
cotlete de miel , iaurt cu mentă 250 g 7 10

SIDE DISH
French Fries     35 
cartofi prăjiţi 150 g

French Fries & Black Truffl  es     39
cartofi prăjiţi cu trufe 170 g 7

Potato Puree     35
piure de cartofi 150 g 7

Potato Puree with Truffl  e     39
piure de cartofi cu trufe 150 g 7

Crushed Baby Potatoes     36
cartofi noi zdrobiţi cu dressing de usturoi şi oregano 320 g 7 10

Grilled Broccolini     58
broccolini la grătar 300 g 7 10

Grilled Asparagus     43
sparanghel la grătar 300 g 7 10

Grilled Vegetables     36
legume de sezon la grătar 350 g 7 10

Grilled Padron Peppers     36 
padron, sare maldom 150 g

Bread Basket     24
pâinea casei

Please always inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.
Detailed information on the nutritional values is available on request.

Prices are in LEI inclusive of VAT


